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ABSTRACT

The aim of this work was to compare selected white wine varieties (8) produced by small Slovak wineries to the wine samples from larger (2)
and large wineries (4) from 3 wine-growing regions of Slovakia. We focused on the histamine content due to the number of patients suffering
from histamine intolerance and sensory quality of produced wines. Using the histamine (enzymatic) test kit RIDASCREEN®, the histamine
content in wines was determined, ranging from 0.74 mg.l-1 to 2.52 mg.l-1. The lowest content was found to be at Riesling sample from the

small winery (Stredoslovensky wine-growing region), and the highest at Traminer from the small winery (Stredoslovensky wine-growing

region). The sensory quality of the wine samples was evaluated using the 100-point evaluation system (OIV). The results show that the small
wineries are able to produce sensory attractive and competitive wines, with the best evaluated Traminer from the small winery
(Stredoslovensky wine-growing region) again. All samples were classified at the categories excellent and very good.

Key words: wine, quality, safety, histamine, variety

MATERIAL A METODIKA

Hodnotilo 14 vzoriek bielych vin z rocnika 2021, ktore boli vyrobené piatimi vyrobcami, oznacenych ako vyrobca A — E, z ktorych 3 vyrobcovia
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boli z kategorie malé vinarstva (vyrobca A, B, E) a na porovnanie sa pouzili aj 1 vacsie vinarstvo (vyrobca D) a 1 vel'ké vinarstvo (vyrobca C).

Pouzitim histaminoveho (enzymatickeho) testovacieho kitu RIDASCREEN® sa stanovil obsah histaminu vo vinach, dalej bola hodnotena
senzoricka kvalita vzoriek vin pouzitim 100 - bodoveho hodnotiaceho systemu (OIV).

VYSLEDKY A DISKUSIA

Na tvorbu histaminu vo vine mdze mat’ vplyv odroda a uroven zrelosti
hrozna, typ pody, hygienickeé a klimatické podmienky, mikroorganizmy
pritomné pocas alkoholovej a jablcno-mliecnej fermentacie (La Torre et
al, 2023). Vino s obsahom histaminu je istym rizikom pre cast
konzumentov, ktora histamin nemusi tolerovat’ (Moreno-Arribas et al.,
2022). Medzi prejavy histaminovej intolerancie patri zuzenie ciey,
{60 migréna, zihlavka (Michlovsky, 2014), nevolnost, vracanie, hnacka,
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Obr. 1. Obsah histaminu [mg.l-1] vo vzorkach vin z roznych VO
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0,50 vzorkach nasich vin bol zisteny obsah histaminu (Obr. 1) v rozmedzi od
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%0 Rizling rynsky z malého vinarstva A zo SVO. V malych vinarstvach

A a B sa obsah histaminu stanovil na urovni od 0,74 do 1,54 mg.I.
Najvyssia hodnota obsahu histaminu bola zistena vo vzorke Tramin
cerveny z malého vinarstva E zo SVO, nasledovali vzorky z velkeho
vinarstva C — 2,19 mg.I'l a 1,69 mg.l't. Histamin sa v priemere
vyskytuje v mnozstve 3,9 mg.l'! v bielych vinach a 6,4 mg.ll v
cervenych vinach. Legislativa niektorych krajin povol'uje maximalne 10
_ mg.I"! histaminu vo vine (Michlovsky, 2014) Niektoré krajiny EU
B5RR 80 ‘ ’ s g s

. . (Nemecko, Holandsko, Belgicko, Francuzsko) stanovili maximalne
A3 RS g3 8673 pripustné limity histaminu vo vine v rozsahu 2 — 10 mg.l'l. Miskova et
al. (2023) sa zaoberali stanovenim jednotlivych biogennych aminov vo
vinach. Uvadzaju ako najvyssi stanoveny obsah histaminu
4.5 mg.l"! vo vine Sauvignon Blanc. Nami zistené obsahy histaminu su

vzorky vin

Obr.2. Senzorické vyhodnotenie vin
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Na zaklade pridelenych bodov senzorickym hodnotenim vin v ramci
100-bodoveho systému, boli nase vzorky klasifikované v dvoch
kategoriach a to vzorky vin vynikajuce a vel'mi dobré (Obr. 2).
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Z vysledkov vyplyva, ze male rodinne vinarstva su schopne produkovat’

senzoricky kvalitne, atraktivne a konkurencieschopné vina s nizkym,
takmer nulovym obsahom histaminu.
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ZAVER

Obsah histaminu predstavuje znacné zdravotné riziko pre coraz viac konzumentov trpiacich histaminovou intoleranciou. V nasich vzorkach
bielych vin bol stanoveny nizsi obsah histaminu, v rozsahu od 0,74 do 2,52 do mg.lI"! . Najvyssi obsah histaminu bol zisteny vo vzorke Tramin
cerveny z maleho vinarstva z SVO, nasledovali vzorky z velkého vinarstva s obsahom hisatminu 2,19 mg.I'l a 1,69 mg.ll. V ramci
senzorickeého hodnotenia vin boli vzorky vin klasifikované ako vynikajuce a vel'mi dobré. Z vysledkov vyplyva, ze malé rodinné vinarstva su
schopné produkovat’ senzoricky aj chemicky kvalitné, atraktivne a konkurencieschopné vina s nizkym, takmer nulovym obsahom histaminu.
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