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Obrazok 1. A1 — A3 — mrazen¢ CuCoriedky; B1— B3 — sterilizovan¢ CuCoriedky; C1 — C3— nalev zo sterilizovanych Cucoriedok

Obrazok 2. Farba mrazenych, sterilizovanych cucoriedok a nalevu stanovena Graf 1. Graficke znazornenie vysledkov merania farby
kolorimetricky mrazenych, sterilizovanych ¢ucoriedok a nalevu kolorimetricky
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