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. https://www.statista.com/statistics/237632/production-of-meat-worldwide-since-1990/



Problematika HMV

textura emulgacni,
a vaznost
struktura vody

technologické
problémy

tepelné
opracovani

senzorické
problémy

vuné a barva

néklady na vyrobu spottebitelska cena

mikrobiologicka sloZeni
stabilita a oxidace tukua

obecné prijeti

legislativni oznacovani, spravné informovat

a spotrebitelské regulace konzumenta/spotfebitele *kontroverzni pohledy
*jednd se o falSovani?




Senzorické wvlastnosti

W-B SHEAR FORCE [N]

Vzorek
Parametr Jednotka
Kontrola 5% HB 10% HB
Tvrdost 43,81 54,76 59,03 N/cm?2
Lomivost 29,78 41,87 44,22 N/cm?2
Soudrznost 0,36 0,42 0,47 (-)
Pruznost 0,78 0,83 0,86 m/cm?
Zvykatelnost 12,4 20,7 21,9 J/cm?
Gumovitost 16,0 24,9 25,6 N/cm?2
Stabilita
10,00 :
Voda Protein Tuk Popel
9,00 { Vzorek
8,00 [%] [%] [%] [%]
7,00 [
6,00 K 606+08 16,8+0,2 19,9+0,1 1,9+0,1
5,00 I
4,00 N B 5% HB 59,1+1,3 19,6+0,1 18,0+0,1 2,0+0,2
oyl
. 10% HB 57,41 0,8 22,2+0,1 16,2+0,2 2,1+0,1
’ * - 7 . 7 . 7
0,00 HB = hrachovy proteinovy izolat

Control 5% 10%



Mikrobialni a chemicka stabilita

Celkové pocty MO BMK Anaerobni spory  Kvasinky a plisné
27.den (PCA,30°C,72 hod) (MRS, 37 °C,72 hod) (BA,37°C,48 hod) (YGC, 25°C, 7 dni)
KT)/g KT)/g KT)/g KT)/g
Kontrola 4,1.10° 4,5.10% 4,0.10%(7,4.10%) 51.10%
5% HB 1,5.10? 2,0.10! 2,0.10'(6,0.10%) < 10!
10 % HB 5,5.10! 1,6 . 101 < 10! (<10%) <10t

*pocty uvedené v zavorce je pocet MO pred inaktivaénim zdhfevem (80 °C, 10 min)
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Cena ve srovnani s konvencnimi MV?

M musi byt levnéjsi M mél by byt levnéjSi M stejna cena B cena neni rozhodujici (kvalita)




Dekuji za Vasi pozornost

filip.beno@vscht.cz
https://ukp.vscht.cz/




