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Uvod Material a metodika

e Potravinova bezpecnost = kltucovy aspekt verejneho zdravia. Vyskum prebiehal tri mesiace (september - november) vo vybranej obchodne;
e Pekarenské vyrobky su citlivé na kontaminacie. prevadzke.

e Hygiena prepravy, skladovania a oznaCovania ovplyvnuje kvalitu Sledované aspekty:

a bezpecnost. » cistota prepraviek a vozidla,

» senzorické posudenie pekdrenskych vyrobkov,

» stav obalov a ich uzatvorenie,
Ciel vyskumu > oznacenie vyrobkov (ndzov, ddtum spotreby, vyZivové udaje, alergény),

Zhodnotit uroven dodrziavania hygienickych poziadaviek vo » sposob skladovania vyrobkov

vybranej obchodnej prevadzke pocas trojmesa¢ného obdobia. Pravidelneé pozorovanie, vysledky priebezne dokumentované a vyhodnotené.

Vysledky
> Cistota prepraviek: opakovany vyskyt zneéistenych prepraviek, po$kodené plastové prepravky s odlomenymi ¢astami, mie$anie baleného a
nebalenéeho peciva v jednej prepravke.

> Cistota vozidla: va¢sinou ¢isté, dobre udrZiavané a hygienicky vyhovujuce. Jediny vyznamny nedostatok zaznamenany v pripade ukladania
nebaleneho peciva priamo na podlahu vozidla.

» Senzorické vlastnosti vyrobkov: vo vacSine pripadov vyhovujuce, ojedinely vyskyt nedostatkov - zhorena korka na krajanom chlebe, prasknuta
korka a nevyhovujuci vzhlad rozkov.

» Obaly a oznacenie: vacsina balenych vyrobkov vhodne uzatvorena (lepiaca paska, kovova spinka), v ojedinelych pripadoch chybajica spinka —
neoznaceny datum spotreby; poskodeny obal/etiketa, necCitatelny datum spotreby

» Skladovanie: Vyrobky skladované v samostatnom sklade na plastovych paletach. Vacsinu dodrZana prax zakryvania nebaleného peciva, avSak pocas
troch dni zaznamenané nedodrzanie tejto zasady.

Poskodena prepravka Balené a nebalené vyrobky v prepravke ~ Nevhodne ulozena prepravka
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Senzoricke nedostatky chleba a peciva Poskodeny obal Neuzavrety obal Skladovanie peciva na plastovej palete

Zaver

Vysledky poukazuju na dodlezitost dosledného uplatniovania hygienickych zasad pri manipulacii s pekarenskymi vyrobkami. Aj ked' vacsina sledovanych
aspektov bola pozitivhe hodnotena, jednotlivé zlyhania predstavuju potencialne riziko. Prevadzkovatelia obchodnych sieti a dodavatelia by mali
pravidelne kontrolovat plnenie hygienickych standardov a investovat do Skoleni zamestnancov, aby sa minimalizovali chyby, ktore mozu negativne
ovplyvnit kvalitu a bezpecCnost pekarskych vyrobkov.
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