Suhrn:

Tri kmene Lactococcus lactis MK 2/2, 2/7 a 2/8 (izolované zo surového kozieho mlieka)
a jeden kmen VUM-23/1 (izolovany z ov&ieho hrudkového syra) boli testované v M-17
tekutych médiach na rast pri roznych teplotach s pridavkom, resp. bez pridavku NaCl.
Kmene rastli optimalne pri teplotach 30°C a 37°C, pricom ich rast bol vyznamne
inhibovany v pritomnosti 5% NacCl.

Uvod:

Prezentovana praca nadvazuje na vyskum v oblasti izolacie a charakterizacie
autochtonnych KMB zo suroveho kozieho mlieka, s cielom ich perspektivheho pouzitia
ako startovacie, resp. doplnkove kultury.

Vysledky:
Tab. 1 Rast kmefiov (meranim absorbancie pri 600 nm) Lactococcus lactis MK 2/2, MK 2/7 a MK 2/8 a kmefia VUM-23/1 v tekutom M-17
médiu pri roznych teplotach

Kmen Teplota (°QC) Kmen Teplota (°C)

MK2/2 20 30 37 MK2/7 20 30 37

(@) 0,229 0,231 0,232 (@ 0,224 0,248 0,237

2 0,261 0,369 0,413 2 0,255 0,370 0,397

q 0,394 1,553 1,999 q 0,383 1,548 2,013

6 0,700 2,305 2,326 6 0,707 2,387 2,183

8 1,500 2,268 2,333 8 1,445 2,337 2,319

10 2,082 2,372 2,204 10 2,062 2,364 2,222

12 2,107 2,240 2,209 12 2,187 2,457 2,351

t(h) 24 2,174 2,208 2,200 t(h) 24 2,313 2,446 2,323
Kmen Teplota (°QC) Kmen Teplota (°C)

ZS25/1 20 30 37 MK2/8 20 30 37

(@) 0,239 0,222 0,236 O 0,221 0,235 0,224

2 0,261 0,273 0,295 2 0,237 0,313 0,313

q 0,322 0,846 0,815 q 0,324 1,015 1,134

6 0,442 1,851 1,684 6 0,508 1,579 1,500

S 0,855 2,222 2,080 S 3 1,097 1,719 1,520

10 1,513 2,246 2,105 10 1,519 1,829 1,560

12 1,970 2,223 2,111 12 1,607 1,952 1,604

t(h) 24 2,199 2,131 2,090 t(h) 24 1,992 2,561 2,156

Tab. 2 Rast kmefiov (meranim absorbancie pri 600 nm) Lactococcus lactis MK 2/2, MK 2/7 a MK 2/8 a kmefia VUM-23/1 v tekutom M-17
médiu pri teplote 30°C s r6znym pridavkom NaCl

Kmen NacCl (%) Kmen NacCl (%)

MK2/2 0,0 1,0 2,5 5,0 MK2/7 0,0 1,0 2,5 5,0

@) 0,217 0,227 0,229 0,231 @) 0,222 0,240 0,264 0,228

2 0,474 0,394 0,319 0,229 2 0,606 0,501 0,538 0,238

4 1,768 1,414 0,808 0,247 4 1,910 1,569 1,428 0,281

6 2,309 2,083 1,885 0,330 6 2,277 2,229 2,237 0,404

8 2,359 2,047 2,131 0,527 8 2,342 2,297 2,240 0,732

10 2,243 2,167 2,106 0,997 10 2,329 2,183 2,145 1,324

12 2,358 2,153 2,184 1,476 12 2,201 2,253 2,200 1,787

t(h) 24 2,313 2,319 2,129 1,949 t(h) 24 2,400 2,301 2,243 1,947
Kmen NacCl (%) Kmen NacCl (%)

VUM-23/1 0,0 1,0 2,5 5,0 MK2/8 0,0 1,0 2,5 5,0

@) 0,225 0,229 0,239 0,231 @) 0,221 0,213 0,236 0,238

2 0,349 0,303 0,274 0,256 2 0,368 0,324 0,285 0,236

4 1,204 0,919 0,478 0,234 4 1,228 0,933 0,436 0,208

6 2,145 2,015 1,166 0,251 6 1,621 1,472 1,125 0,223

8 2,232 2,100 1,949 0,295 8 1,729 1,551 1,267 0,244

10 2,210 2,260 1,996 0,358 10 1,844 1,671 1,375 0,298

12 2,106 2,179 2,069 0,437 12 2,018 1,722 1,424 0,408

t(h) 24 2,142 2,095 1,959 1,690 t(h) 24 2,507 2,390 1,684 0,988

Zaver:

Prezentovane vlastnosti izolovanych kmenov laktokokov sluzia, ako jeden zo
selekcnych nastrojov na ich dalsie vyuzitie vo forme mliekarenskych kultdr. U tychto
kmenov su sledovaneé aj dalsie technologické a zdraviu prospesné charakteristiky, ako
prekysanie na mlieku, tvorba antimikrobalnych a inych metabolitov, prezivanie v GIT a
pod.
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