Ustav
2360
2360

2360

2210

2210

2210
2190

2360

2210
2360
2360

Zkratka
H2BK
H2TR

H2TP

H2HP

H2HS

H2UP
H2ZP

H2DP1

H2AL
H2CL
H25G

Navazujici magistersky studijni program

* predmét zakonceny zkouskou

Predmét

Baleni a konzervace potravin
Hygiena a technologie pfi zpracovani
ryb, zvéfiny a dribeze

Hygiena a technologie pfi zpracovani
medu a vajec

Hygiena a technologie pfi vyrobé
pekarenskych vyrobk

Hygiena a technologie pfi zpracovani
Skrobnatych surovin, olejnin

a lusténin

UdrZitelnost v potravinovém retézci
Zivotni prostiedi a potravinovy
fetézec

Diplomovda prace | — metodologie
a biostatistika

Akreditovand laborator PVP 1
Chemické laboratorni metody PVP 2
Speciality v gastronomii PVP 3

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Poéet kreditt

Ustav

2360
2210
2210

2210

2360
2210

2210

2150

2210

2360

2210

Zkratka

H2HM
H2BT
H2TC

H2HN

H2HG
H2FA

H2AN

H2DP2

H2IP

H2MB

H2ZN

Predmét

Hygiena a technologie pfi vyrobé
mléka a mlé¢nych vyrobk
Biotechnologie v potravinarstvi
Hygiena a technologie pfi vyrobé
cukrovinek, ochucovadel a pochutin
Hygiena a technologie pti zpracovani
ovoce, zeleniny, hub a suchych plodd
Hygiena a technologie v gastronomii
FalSovani potravin a pokrmu

Analyza potravin rostlinného plavodu

Diplomova prace Il — literarni
poznatky

Inovace v potravindrstvi PVP 1

Mikrobiologické laboratorni metody
PVP 2

Zpracovdni vedlejsich a netradic¢nich
produktd PVP 3

Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Pocet kreditt

Ustav
2410
2210

2360

2210

2210

Zkratka
H2LD
H2TD

H2HV

H2HA

H2MS

Pfedmét

Legislativa a dozor nad potravinami
Hygiena a technologie pfi skladovani,
distribuci a prodeji potravin

Hygiena a technologie pfi vyrobé
masa a masnych vyrobku

Hygiena a technologie pfi vyrobé
alkoholickych a nealkoholickych
napojl

Ochrana potravin pfi mimoradnych
situacich

Garant
Ing. Klara Bartakova, Ph.D.
doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

Ing. Klara Bartakova, Ph.D.

doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.

Mgr. Zderika Javlrkova, Ph.D.
prof. MVDr. Jifi Pikula, Ph.D., Dipl.
ECZM

doc. Mgr. Radka Hulankova, Ph.D.

Magr. Zderika Javirkovd, Ph.D.
Ing. Kldra Bartdkovd, Ph.D.
Ing. Blanka Machardckovd, Ph.D.

Garant

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.
prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
Ph.D.

doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D.

Ing. Blanka Macharackova, Ph.D.
doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D.
prof. MVDr. Bohuslava Tremlova,
Ph.D.

doc. MVDr. Eva Bartova, Ph.D.

prof. MVDr.
Ph.D.

Bohuslava Tremlovd,

doc. MVDr. Sdrka Bursovd, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.

Garant
doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D.

Ing. Alexandra Tauferovad, Ph.D.

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA

Mgr. Marie Bartlova, Ph.D.

doc. MSc. Dani Dordevic, Ph.D.
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Pfednasky Cviceni
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Student si v 1. az 3. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych predmétd (PVP).
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Ustav
2360
2360

2210

2360
2150

Ustav

2210

2360

2410

2360

2360

2210

Pocet hodin tydné celkem, Pocet zkousek, Pocet kreditt
** povinnd odborna praxe (dotace hodin/semestr): v priibéhu 2. roéniku 40 hodin v potravinafskych provozech

Zkratka
H2ANZ
H2HAC
H2DP3
H2CA
H2IA

Navazujici magistersky studijni program

* predmét zakonceny zkouskou

Predmét

Analyza potravin ZivocisSného plvodu

Systémy fizeni bezpecnosti potravin
a HACCP
Diplomova prace lll

Certifikace a audity v potravindrském

provozu PVP 1
Interni auditor HACCP PVP 2

H2MOB Molekul. biologické metody PVP 3
Pocet hodin tydné celkem
Pocet zkousek, Poéet kreditt

Zkratka

H2PX
H2DP4
H2APB,
H2AP
H2LKB,
H2LKP
H2HVB,
H2HVS
H2HMB
H2HMS
H2HTB,
H2HTP

Pfedmét

Praxe v potravinarském provozu**
Diplomova prace IV

Analyza potravin

Legislativa a kontrola potravin

Hygiena a technologie masa

a masnych vyrobkui

Hygiena a technologie mléka

a mlécnych vyrobku

Hygiena a technologie potravin
rostlinného pivodu

Obhajoba diplomové prace

Garant

doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.
doc. MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
vedouci prace

Mgr. Zderika Javirkovd, Ph.D.

doc. MVDr. Lenka Necidovd, Ph.D.
Mgr. Ivo Papousek, Ph.D.

Garant

Mgr. Zderika Javlrkova, Ph.D.
vedouci prace

doc. MVDr. Sarka Bursovd, Ph.D.

doc. MVDr. Petr Chloupek, Ph.D.

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA

prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.

prof. MVDr. Bohuslava Tremlov3,
Ph.D.
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*** 30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu

Student si v 1. az 3. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych predmétd (PVP).

2

Z = ukonceni predmétu zdpoctem, SZZ = dil¢i statni zavérecnd zkouska



