TRENDY V GASTRONOMII
A MOLEKULARNI
GASTRONOMIE



0 Soucasné trendy v Ceské gastronomii koresponduiji

s vyvojem ve spolecnosti

0 Tymovad prdce

0 Zapojeni do procesu kazdého Clena tymu - chut

0 Jedinecnost



Gastronomické styly
B



SOUS VIDE

0 Jakdkoliv surovina

0 Vyraz sous vide znamend



SOUS VIDE

0 Vakuové zabaleni pfindsi nékolik vyhod:



SOUS VIDE

0 Zdakladni formy sous vide



SOUS VIDE

0 a) Cook-hold nebo cook-serve



SOUS VIDE

0 b) Cook-chiled nebo cook-freeze



FINGER FOOD

s
0 anglicky vyraz

D:



FINGER FOOD

0 Mezi finger food patfi:



FINGER FOOD

0 Servirovdni:

0 Lze je poddvat:



FRONTCOOKING

0 Jednd se o technologii pfipravy pokrmd

00 Frontcooking miUze mit nékolik podob:



FRONTCOOKING

0 Oteviend kuchyné



FRONTCOOKING

0 Chief Table



FRONTCOOKING

0 Klasicky frontcooking



FRONTCOOKING

0 Fine dining



FOODSTYLING

0 = tresnicka na dortu kucharovy prace



PLATING

0 Individudlni zdalezitost kuchare = rukopis

0 Stejné Usili jak samotnd priprava jidla



FOODSTYLING

00 Terminologie:

1 Amuse bouche



FOODSTYLING

00 Terminologie:

o1 Bio Foods



FOODSTYLING

00 Terminologie:

1 Convenience Foods



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o1 Ethno Foods



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o Fast Foods



FOODSTYLING

00 Terminologie:

o1 Functional Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:

o Fun Food a Fancy Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:

1 Fusion cuisine



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o Hand Held Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o Instinkt Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o Junk Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:

o Lego food, puzzle food



FOODSTYLING

00 Terminologie:

1 Novel Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:
o Slow Food



FOODSTYLING

00 Terminologie:
1 Wellness food



VENA
G\ors

JEDLE KVETY PRI FOODSTYLING:

0 Mezi nejedlé patfi kvéty:



JEDLE KVETY

0 Kvéty muzZzeme pouzivat k jidlu v podobé

0 Lze vzit vSechny kvéty, které:



JEDLE KVETY

0 Kvéty pouzivame:

0 Nikdy :

0 Kvét je dekoraéni sdm o sobé, zdroven md zajimavou chut’



FOOD CARVING

0 = origindlni kuchafskd technika

0 Ovoce i zelenina se:



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

1 Food science



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Nepochopeni a mylné domnénky



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 ZAakladni pojmy



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Sterifikace



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Espumas



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Jedlé folie



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Sokové mrazeni



MOLEKULARNi GASTRONOMIE *

0 Molekuldrni mixologie



MOLEKULARNI GASTRONOMIE

I
0 Flauto Mojito - bagetka



DOTAZY?




DEKUJI VAM A POZORNOST




