TECHNOLOGIE PRIPRAVY TEPLYCH
POKRMU 2 (RYBY, MORSKE PLODY)



Rybdafstvi v Ceské republice
N

0 Déleni



Rybdafstvi v Ceské republice
N

0 Trzni produkce



Rybdafstvi v Ceské republice
N

0 Druhové zastoupeni



Legislativa
N

0 Pozadavky na Cerstvé produkty rybolovu



Legislativa
N

0 Pozadavky tykaijici se parazits



Legislativa
N

0 Skladovani produktt rybolovu



Spotieba ryb
N



Vyzivovd hodnota rybiho masa
I



Ndkup ryb
B



Priprava ryby pred kuchynskym

zZpracovanim
-—



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Vareni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Duseni



Lpusoby tepelné Upravy
N
0 Opékdni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Gratinovdni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Peceni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Grilovdni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Uzeni



Lpusoby tepelné Upravy
N

0 Smazeni



Morské plody
N



Morské plody
N

0 Korysi a mékkysi



Morské plody
N

0 Prodej



Morské plody

T
0 Langusty



Morské plody
N

0 Humfi



Morské plody
N

0 MIzi a plzi



Morské plody
N

0 Jak sprdvné zachdzet s morskymi plody



Morské plody
B

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

= Vareni



Morské plody
B

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

o Vareni v pdre



Morské plody
B

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

o Smazeni na pdnvi



Morské plody
B

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

=1 Duseni



Morské plody
B

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

= Fritovani



Morské plody
N

0 Nejlepsi zpusoby tepelného osetreni

1 Grilovani



Dozorovd cinnost
e



DIOIV-VAL



DEKUJI VAM ZA POZORNOST




