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1. DEN 25. Fijen 2023

8:00 Registrace ucastnikii

Zahajeni konference 5
d¢kanka FVHE doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

Zdravice rektora VETUNI
prof. MVDr. Alois Necas, Ph.D. MBA

Zdravice rektora MENDELU

prof. Dr. Ing. Jan Mare§

Pi‘edani ocenéni fakulty na navrh SVS CR

MVDr. Zbynék Semerad a doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

Statni veterinarni sprava — aktualni problematika bezpec¢nosti potravin
MVDr. Jan Vana

Aktualni vysledky uredni kontroly potravin zjiSténé Statni zemédélskou
a potravinarskou inspekei

Ing. Jindfich Pokora

Aktuality z Evropského tiadu pro bezpec¢nost potravin

Ing. Petr Benes

9:00

11:30 Prestavka na kavu

12:00 Blok ptednasek

Aktuilni zmény v potravinarské legislativé

MVDr. Petra Macakova, Ph.D.

Pristup SZPI k oznacovani rostlinnych potravin nazvy zivoc¢iSného piivodu
Mgr. Ing. Eva Singrova

Oznacovanie nazvu rastlinnych "alternativ' potravin z pohladu rozhodovacej

¢innosti Sidneho dvora Europskej tnie
Mgr. Samuel Rybnikér, PhD.

13:30 — 15:00 Poledni piestavka

15:00 Odpoledni blok pirednasek

Reformulace vyrobkii z ovoce a zeleniny

doc. Ing. Ales Rajchl, Ph.D.

Reformulace pekarskych vyrobki

doc. Ing. Marcela Slukovéa, Ph.D.

Reformulace masnych vyrobkii: moédni vina, nebo reakce na pozadavky
zakaznika?

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc. MBA

16:30 Ukonceni 1. dne konference

19:00 SPOLECENSKY VECER s hudbou se uskute¢ni v hotelu Avanti




2. DEN — ODBORNA CAST (AULA) 26. Fijen 2023

9:00 Prednasky

Patulin — 80 let vyzkumu mykotoxinu vyznamného pro veiejné zdravi

doc. MVDr. Vladimir Ostry, CSc.

Plantaricin-produkujuci kmen Lactiplantibacillus plantarum LP17/1, sI'ubné
aditivum pre mliekarenské produkty

MVDr. Andrea Laukova, CSc.

Mikrobialni kvalita imitaci masa na bazi rostlinnych bilkovin a z ni plynouci
rizika

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc. MBA

Porovnani sloZeni masnych vyrobku s jejich rostlinnymi analogy

Ing. Klara Bartdkova, Ph.D.

Vztah pokryvu krajiny k pylovému profilu medu

doc. MVDr. Matej Pospiech, Ph.D.

10:30 Ukonceni odborné ¢asti konference

2. DEN — HISTORICKA CAST (AULA) 26. Fijen 2023

11:00 Zahajeni historické ¢asti konference
' doc. MVDr. Sarka Bursova, Ph.D.

Prof. MVDr. Zdenék Matyas, CSc. - 100. vyro¢i narozeni
doc. MVDr. Vladimir Ostry, CSc.

Prof. MVDr. et RNDr. Miroslav Dobes, CSc. - 105. vyro€i narozeni
doc. MVDr. Vladimir Pazout, CSc.

Repetitio mater studiorum

MVDr. Sarka Hejlova, CSc.

Historie Statnich veterinarnich ustavi

Veterinarni historicky a depozitni kniZni fond v Ustiedni knihovné Statni
veterinarni spravy v Brné

MVDr. Zbynék Semerad

13:00 Diskuse, ukonceni historické ¢asti konference
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Hodnotenie zakladného chemického zloZenia Cerstvych syrov zo Slovenskej produkcie

Benesova, L., Golian, J., Jakabova, S., Zajac, P., Capla, I, Curlej , .

Vliv pridavku selenu na funk¢ni, nutri¢ni a technologické vlastnosti vajec

Caloudova, J., Pospiech, M.
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Dluhosova, S., Vesela, S., Kotianova, D., Zouharova, A., Bartakova, K., Pospisil, J., Vorlova, L.

Oxidacné a hydrolytické zmeny repkového oleja pocas fritovania zemiakovych hranoléekov

GabasSova, M., Zelenakova, L.

Pocet somatickych buniek v kozom mlieku: mozny vzt’ah k vyskytu patogénov

Gancarova, B., Tvarozkova, K., Tanéin, V., Uhrin¢at’, M., Vrskova, M.

Vybrané chemické a procesné kontaminanty potravin

Golian, J., Jakabova, S., Benesova, L.

Stanoveni vybranych fenolickych litek ve vinech Ryzlinku rynského

Gross, M., Divis, P., Sumberova, M.

Metoda STAR v detekceii salinomycinu v tkanivach hydiny po podiavani huminovych latok

Hricikova, S., Kozarova, 1.

Hodnotenie obsahu soli a senzorickych vlastnosti ¢erstvych syrov zo Slovenskej produkcie

Jakabova, S., Golian, J., BeneSova, L., Zajac, P., Capla, ], Curlej, I, Arvay, J., Zelenakova, L.

Antimikrobialni ucinek esencidlnich oleji in vitro za riznych inkuba¢nich podminek

Jirsova, E., Hulankova, R.

Zmena texturalnych a organoleptickych vlastnosti vplyvom teploty a ¢asu pri priprave sous-vide
maslovej tekvice

Joanidis, P., BeneSova, L., Mezeyova, 1., Kac¢aniova, M., Stefanikova, J.

Drient oby¢ajny ako potencidlny antioxidant pre miisové vyrobky

Jurcaga, L., Bobko, M., Dzurjov¢in, S., MesaroSova, A., Bobkova, A., Demianova, A., Poldkova, K.

Reofermentometricka analyza cesta s pridavkom lyofilizovaného ovocia

Kolesarova, A., Mendelova, A., Solgajova, M., Zelenakova, L., Mrazova, J.

Cuéoriedky a muchovnik — zdroje bioaktivnych latok

Kopcekova, J., Mrazova, J., Fatrcova-Sramkova, K., Habanova, M., Gazarova, M., Lenartova, P.,
Kolesarova, A., Zelenakova, L.
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Sucasné metddy stanovenia mykotoxinov v potravinach

Korénekova B., Jevinova, P.

Vzajomny vzt'ah medzi biogénnymi aminmi a pritomnost’ou Metschnikowia pulcherrima pocas
procesu fermentacie vina

Kovacova, M., Regecova, 1., Vyrostkova, J., Semjon, B., Marcin¢ék, S., Oc¢enas, P.

Organizacia a vykonavanie uradnych kontrol zvierat a tovaru vstupujucich do Eurdpskej unie z
tretich krajin

Kozarova, 1., Jevinova, P., Marcin¢ak, S., Hricikova, S.

Analyza salami Paprikas pomoci FT-NIR spektrometrie

Kralova, M., Bartakova, K., Jezek, F., Kamenik, J.

Driibezi maso v systému RASFF

Kftistofova, K., Javirkova, Z., Pospiech, M.

Zavedeni a validace PCR metody ke stanoveni vybranych producentii aflatoxinii a ochratoxinu A
izolovanych z potravin

Kyrova, V., Ostry, V., Ruprich, J.

Surové kozie mlieko, zdroj prospesného kmeria Lacticaseibacillus paracasei LP12/1

Laukova, A., S¢erbova, J., Fockova, V., Tomaska, M., Pogéany Simonovéa, M.

Vplyv sezény narodenia prvostok na ich produkciu a kvalitu mlieka

Macuhova, L., Tanéin, V., Macuhova, J., Oravcova, M.

Vzt’ah medzi vybranymi morfologickymi vlastnost’ami vemena, kvalitou a kvantitou mlieka pri
bahniciach plemena slovenska dojna ovca

Macuhova, L., Tanéin, V., Macuhova, J., Uhrinc¢at’, M., Gancarova, B.

Senzorické vlastnosti hydinového mésa po skrmovani huminovych liatok a fermentovaného produktu
obohateného o vyznamné mastné kyseliny

Makis, A., Semjon, B., Bartkovsky, M., Reitznerova, A., Mesarc¢ova, L., BeneSova, L., Marcincak, S.

Dynamika karotenoidov pocas spracovania raj¢iaka na rajciakovy pretlak

Mendelova, A., Mendel, L., Golian, J., Kolesarova, A., Solgajova, M.

Srovnani vybranych vyZivovych parametra rostlinnych napoji a kravského mléka

Méiinska, Z., Horakova, K., Rehuikova, 1., Ruprich, J.

Citlivost piivodcii mikrobialniho kaZeni masa vii¢i vybranym esencialnim olejim

Mojzyskova, M., Hulankova, R.

Ucinok pravidelnej konzumacie ardniovej $t’avy na rizikové faktory kardiovaskularnych ochoreni u
Zien v postmenopauzalnom obdobi

Mrazova, J., Kolesarova, A., Kopcekova, J., Zelenakova, L.
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Sledovani celkového poctu mikroorganismii u vzorki chlazenych dribeZich stehen s ohledem na
poruseni teploty pfi transportu

Necidova, L., Bursova, S., Harustiakova, D., Zouharova, A., Bartakova, K., KlimeSova, M.

Oznacovani welfare zvirat pri uvadéni potravin na trh v Evropské unii

Novotna Kruzikova, K, Mac¢akova, P.

Pocet somatickych buniek v ov€om mlieku a jeho rozdelenie podl’a réznych faktorov

Oravcova, M., Tancin, V., Rajcok, D., Tvarozkova, K.

Perspektivy vyroby a vyuziti ,,umélého masa“ ve vyzivé ¢lovéka

Pecova, M., Steinhauserova, 1., Javirkova, Z.

Stabilita a preZivanie autochtonneho, mundticin-like produkujiceho kmeria Enterococcus mundtii
EM ML2/2 v jogurtoch z ov¢ieho-kozieho mlieka

Pogany Simonové, M., Fockové, V., Laukova, A.

Analyza chemickych parametri Cascara Coffea arabica s ohledem na rizné druhy poskliziiového
zpracovani

Poldkova, K., Bobkova, A., Demianova, A., Bobko, M., Jurcaga, L.

Inovacia Studijnych programov potravinovych obori v ramci mezinarodni spoluprace

Pospiech, M., Golian, J.

Pritomnost’ Torulaspora delbrueckii v procese fermentacie vina v spojitosti s histaminom

Regecova, 1., Vyrostkova, J., Semjon, B., Marcincak, S., Ocenas, P.

Srovnani vyskytu vybranych analyti v rostlinnych napojich a kravském mléce — prvkova analyza

Rehéakova, J., Hornova, J., Rehatkova, L., Ruprich, J.

Vplyv procesu sladovania ja¢mena na zmeny v obsahu beta-glukanov

Solgajova, M., Zelenakova, L., Mendelova, A., Kolesarova, A

Mastitidy v chove koz a pocet somatickych buniek

Tancin, V., Gancarova, B., Macuhova, M., Uhrin¢at’, M., Vrskova, M., Tvarozkova, K.

Vztah pocétu somatickych buniek v mlieku dojnic k produkcii mlieka na vybranej farme

Tancin, V., Macuhova, M., Uhrinc¢at’, M., VrSkova, M., Tvarozkova, K., Oravcova, M.

Mikroskopické huby spésobujice znehodnotenie rajéiakov v obchodoch

Tancinova, D., Barborakova, Z., Maskova, Z., Mrvova, M.

Vliv prasku z potemnika moucného (Tenebrio molitor) na senzorickou jakost bezlepkového chleba

Tauferova, A., Czernikova, A., Tremlova, B.
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Vplyv svetelnych podmienok skladovania na farbu, celkovy obsah fenolovych zlicenin a obsah
hydroxymethylfurfuralu v mede

Tkac, M., Vorlova, L., Bartakova, K.

Kyslomlie¢ne baktérie izolované z nebovinnych mliek a ich vlastnosti

Tomaska, M., Dron¢ovsky, M., Kolosta, M.

Vliv lyofilizace na aromaticky profil litek vybranych druhii ovoce a jeji potencialni aplikace do
balenych potravinovych davek

Trenzova, K., Malisek, J., Prystupa, A., Vykydalova, M.

Vysoky pocet somatickych buniek v mlieku bahnic - indikator zdravia vemena

Tvarozkova, K., Tan¢in, V., Uhrin¢at’, M., Mac¢uhova, L., Gancarova, B.
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Vliv dvoustupiiového pridavani vody na viskoelastické vlastnosti taveného syra

Vincova, A., Santova, K., Salek, R.N., Ktirova, V., Polaskova, M., Gal, R.

Vztah poctu somatickych buniek v mlieku bahnic k produkcii mlieka na vybranej farme

Vrskova, M.,Tan¢in, V., Mac¢uhova, L., Uhrinc¢at’, M., Oravcova, M.

Zmeny v mikrobiote pocas procesu kvasenia vina vo vzt’ahu k tyraminu

Vyrostkova, J., Regecova, 1., Semjon, B., Bartkovsky, M., Ocenas, P.,Sul'dkova, L., Marcingak, S.

Profil aminokyselin krali¢iho masa v zavislosti na pohlavi

Zapletal, D., Strakova, E., Kutlvasr, M.

Hygienicko-legislativne aspekty prevadzkovania napojovych automatov

Zelenakova, L.

Vplyv podmienok fritovania na tepelno-oxida¢né zmeny repkového oleja a obsah mastnych kyselin v
zemiakovych hranoléekoch

Zelenakova, L., GabaSova, M., Galik, B., Kolesarova, A., Mrazova, J., Kopcekova, J.

Porovnanie obsahu dusi¢nanov v red’kovke siatej (Raphanus sativus) od roznych producentov

Zelenakova, L., Jakabova, S., BeneSova, L., Kolesarova, A.

Faktory ovliviiujici udrZeni teploty transportovanych vzorki baleného ¢erstvého masa

Zouharova, A., Bartakova, K., Bursova, S., Necidova, L.
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Medialni partner konference
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ODBORNY CASOPIS PRO OBOR ZPRACOVANIi MASA

Konference je organizovana za podpory Koordina¢niho mista pro védeckou
a technickou spolupraci s EFSA pii Odboru bezpecnosti potravin Ministerstva
zemedélstvi. Dékujeme!
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Konference byla podporena projekty

e Visegrad Fund

Sustainable Beekeeping in the Visegrad Group
project no. 22220064

Co-funded by the Rt
Erasmus+ Programme X *
of the European Union ok

FOODINOVO | 2020-1-SK01-KA203-078333




