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Ovéreni prikazu sacharidd pylovych zrn metodou lektinové histochemie
Pylova zrna maji specifické sloZeni proteinli a sacharid(, které reprezentuje jejich botanicky plvod. Cilem prace je ovéfit moznost
pouziti lektinové histochemiie na uréeni zdkladnich sachariddl, které jsou obsaZzené v pylovych zrnech. Tyto vysledky budou
diskutovany s ohledem na moznost botanické identifikace pylovych zrn.

Sladovnicka kvalita odriady jarniho jeémene Malz z pohledu dvacetiletych vysledka
V praci se jednd o statistické zpracovani dvacetiletych vysledkd ziskanych u odridy Malz. Bude sledovéna sladovnicka kvalita
odrady jarniho je¢mene Malz v uvedeném ¢asovém horizontu.

Vazba bioaktivnich latek na modelové potravinové matrice

Bioaktivni latky jsou v soucasnosti bézné pouzivané jako pridavek do potravin. Interakce s bioaktivnimi latkami nejsou dosud
znamy. V ramci prace bude ovéreno na vybranych bioaktivnich latkach, zda reaguji s polysacharidovou a proteinovou matrici.
Ovéreni bude zaloZzeno na stanoveni rozdilu obsahu celkového obsahu polyfenoll po a pred digesci zvolené matrice. Soucasti
budé ovéreni zmény antioxidacniho ucinku matrice.

Vyuziti kdvové sedliny pfi vyrobé papiru pro udrZitelnou vyrobu papirovych bréek

Cile diplomové praci zkouma proveditelnost a udrzitelnost zaclenéni kavové sedliny do vyroby papiru a ndsledné papirovych
bréek. Srostoucim zdjmem o ochranu Zivotniho prostredi a rostouci poptavkou po alternativach k jednorazovym plastovym
vyrobkdim tento vyzkum zkoumd potencial vyuziti kavového odpadu jako obnovitelného a nakladové efektivniho zdroje
v papirenském pramyslu. Studie zahrnuje experimentalni analyzu rlznych parametri vyroby papiru, vcéetné procenta
spotrebované kavové sedliny pfidané do papiru, rafinacnich proces(i a dopadu na fyzikalni a mechanické vlastnosti vysledného
papiru. Metodika bude zahrnovat spektrofotometrické a chromatografické metody. Dale prace zhodnoti environmentalni
dopady vyuZiti odpadni kavové sedliny pfi vyrobé papiru, jako je sniZzeni mnoZstvi odpadu posilaného na skladky a stupen
migrace bioaktivnich latek to ndpojl. Zavéry tohoto vyzkumu maji za cil pfispét k rozvoji udrZitelnych postupl v papirenském
prdmyslu a poskytnout pohled na proveditelnost vyuZiti kdvového odpadu pro vyrobu papirovych bréek. Vsichni vysledky budou
statisticky zhodnoceny.

Analyza obsahu kreatininu a istych svalovych bilkovin u trvanlivych fermentovanych masnych vyrobkd

Student nastuduje literaturu tykajici se technologie vyroby a sloZeni trvanlivych fermentovanych masnych vyrobkd
a legislativnich pozadavk(l na né, dale literaturu k obsahu kreatinu a kreatininu ve svalové tkani a obsahu Cistych svalovych
bilkovin v mase. Na zakladé ziskanych informaci vypracuje literarni prehled. Student se bude aktivné podilet na pfipravé vzorkd,
chemickych analyzach stanoveni obsahu kreatininu, Cistych bilkovin, kolagenu a Cistych svalovych bilkovin podle zvolené
metodiky. Vysledky ziskané z analyz zpracuje a statisticky vyhodnoti s ohledem na legislativni pozadavky. Zjisténé vysledky
porovna s dostupnymi vysledky jinych autor(l. Nasledné shrne vysledky a vyvodi zavéry prace a z nich vyplyvajici doporuceni pro
praxi.

Germinace spor a riist Bacillus cereus v teplych pokrmech

Prace se bude zabyvat problematikou germinace spor a nasledného rlstu sporogennich bakterii Bacillus cereus v teplych
pokrmech po jejich pfipravé. Cilem této prace bude stanovit podminky (teplota a ¢as) vhodné pro germinaci spor a rlst Bacillus
cereus v riznych typech teplych pokrma po jejich umélé kontaminaci sporovou suspenzi.

Hodnoceni vlivu Skumpy (sumach Rhus Coriaria L.) na oxidacni stav a organoleptické vlastnosti sladkovodnich ryb

Pozitivni role sumac (Rhus Coriaria L.) proti oxidaci byla indikovana kvli jeho antioxidaénimu Ucinku. Studie se snazi vyhodnotit
vliv extraktu Skumpy (Rhus Coriaria L.) na oxidacni stav a organoleptické vlastnosti masa sladkovodnich ryb béhem skladovani pti
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chlazeni.
Implementace a aktualizace systéma HACCP pfi vyrobé a zpracovani vybranych druhti potravin
Systémy HACCP zajistuji produkci bezpecnych potravin a jejich zavedeni a pravidelna aktualizace je povinnosti pro vsechny
provozovatele potravinariskych provozli. Diplomova priace bude zaméfena na implementaci systém( HACCP v redlnych
potravinarskych provozech, pfipadné jejich aktualizaci, s dirazem na dodrZeni poZadavku naplnéni vSech principl HACCP vcetné
vhodné zvolenych ovérovacich postupl pro tyto systémy.
Parametry hodnoceni medovicovych medu
Podle vyhlasky ¢. 76/2003 Sb. v platném znéni se med podle pdvodu déli na kvétovy a medovicovy. Hlavnim kritériem pro toto
rozdéleni je hodnota elektrické vodivosti. Na charakterizaci vlastnosti medovicovych medu se podileji i dalsi parametry jako jsou
barva, opticka otacivost, soucet glukdzy a fruktdzy, a pritomnost mikroskopickych prvk( charakteristickych pro medovicové
medy. Tato prace je experimentalniho charakteru a bude zamérena na komplexni posouzeni vlastnosti medovicovych medl jako
jsou stanoveni elektrické vodivosti, optické otacivosti, barvy, souctu glukézy a fruktdzy, a mikroskopickou analyzu u rGznych
vzork( medovicovych medd.
Sledovani obsahu prvki v hotovych pokrmech
Mineraly jsou dulezitou neenergetickou sloZzkou stravy, kterou si lidsky organismus neni schopny sam vytvorit. | kdyz jich je
mnohdy potfeba v porovnani s jinymi slozkami stravy pouze nepatrné mnoZstvi, jejich role v organismu je nezanedbatelna a je
nezbytny jejich prijem stravou a vodou. Jejich Gloha v organismu je mnohostranng, jsou dlezZité pro udrzeni homeostazy a stalé
acidobazické rovnovahy, dllezité pro tvorbu a funkci enzym(, hormon( a metabolismus nebo kooperaci s vitaminy. Cilem této
prace bude stanovit obsah sodiku a dalSich nutri¢éné vyznamnych prvkd (Ca, Fe, Mg, K a Zn) v zakoupenych hotovych pokrmech
metodou atomové absorpéni spektrometrie.
Stanoveni gen( rezistence k antimikrobidlnim latkam u Staphylococcus aureus
Rostouci antimikrobidlni rezistence predstavuje celosvétové riziko. Staphylococcus aureus je vyznamny patogenni
mikroorganismus, ktery po poZiti kontaminované potraviny zpUlsobuje stafylokokové enterotoxikdzy. Prace bude zamérena na
stanoveni gen( rezistence k antimikrobialnim latkam u Staphylococcus aureus pomoci metody PCR.
Vliv obsahu tuku v mletém mase na ucinnost ochrannych kultur
Podle dostupnych informaci mlze vyssi podil tuku sniZzovat ucinnost ochrannych kultur v masnych polotovarech charakteru
mletého masa. Budou pfipraveny 2 davky mletého masa lisiciho se podilem tuku (<7 %/>20 %), do obou davek bude pfidana
ochranna kultura. Po zabaleni (prosté baleni/ochranna atmosféra) bude maso skladovédno pfi 4 °C po dobu 21 dna.
Mikrobiologické vySetieni se zaméfi na stanoveni CPM, bakterie rodu Pseudomonas, bakterie Celedi Enterobacteriaceae, druh
Brochothrix thermosphacta. Statisticky budou vyhodnoceny rozdily mezi davkami masa dle tu¢nosti a mezi obéma formami
baleni masa.
Vliv ochranné kultury na mikrobiologicky profil Sunky
Cilem prace bude sledovani vlivu pridavku protektivni kultury na vybrané mikrobiologické ukazatele jakosti Sunky béhem vyroby
a skladovani.

* typ diplomové prdce: E...experimentadlni, H... hodnotici
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